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XemMucKa aHanumsa

Wme Ha 6apatenot : JKM Boposoa H. UnuHaeH
Appeca Ha 6apatenot : ya. 9 66 UnuHpeH - OnwTUHCKa 3rpaga UnuHaeH

[Jatym Ha 3emarbe: 30.08.2023
JaTtym Ha npuem: 30.08.2023

Bpoj Ha baparbe 3a ucnutysarse: 201423 X
MponpatHo nucmo (6p, Aatym): /

| Bosep;: Ha aeH 30.08.2023 roanHa, 0BNACTEHOTO ULLE Hurona L|BeTKOBCKU U3BPLUM 3eMatbe Ha NPUMEPOK BOAA
33 NUetbe 3a TecTuparbe Ha GU3NUKO-XeMUCKa aHanusa.

11 Onuc Ha MecTo Ha 3eMare Ha npumepouu: BoaaTa 3a nNuek-e e 3emeHa 04 Yellma 8o KyjHa Bo lpagnHKa
»Mopkosue”, lypymnepwu.

Il NMpumepouuTe ce 3eMEHU COrNacHo N/aH 33 3emMarbe Ha npumepoumn: OBb 7.3-02 MnaH 33 3emarbe Ha
npumepoLm,

IV CraHgapgu v MeToau 3a 3emarbe Ha npumepoui: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTtcTeo 33 3emMarbe Ha

NpPUMepOoLY BOAA 3a NUEHE O/ NPEYMCTUTENHN CTaHWULM U BOAOBOAHM ANCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

V [lononHyBatba, OTCTanyBakba UM UCKAY4YyBakba 04 METOAOT U O/, M/IZHOT 32 3eMaAKLE Ha npumepoum: /

VI Pesynraru:

KapaKTepucTuku Ha npumepoKoT: Boaa 3a nuerbe — IpaguHka »MopkoBue“,

(Mme, TProBCKO MMe, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPAEH:E, KOAUYECTBO)
MepHa CoobpasHocT
WUa. 6poj Napamerph Tecr meroa Pesynrar op, Heogpe- FpaHH4HK 3aposonysa/
WCNUTYBaKeTo | AeHocT BpPeaHOCTH Mpudarnueo/
e He 3agosonysa
201400323 | boja MKC EN I1SO 7887:2011 1,4 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3af080NYBa
Mupuc 1SO 13301:2018 H.4, / Hema 3aA0BONYBa
Bryc 1SO 13301:2018 H.4, / Hema 3af080/yBa
TemnepaTypa PY7.4-11x +10,3°C / 25°C 3afgosonysa
MaTHocT MHKC EN 1SO 7027-1: 2017 0,16 NTU / 1,5 NTU 3agosonysa
pH MKC EN I1SO 10523:2013 7,81 / 6,5-9,5 pH 3afgosonysa
eauHALM
Motpowysauka Ha KMnOy MHKC EN ISO 8467:2007 1,82 mg/L P 8 mg/L 3af080Nysa
En. cNpoBOANMBOCT MHKC EN 1SO 27888: 2007 564 pS/cm / 2500 pS/cm | 3agosonysa
| Amonujax (NHa) MKC 1SO 7150-1:2007 0,03 mg/L / 05mg/lL | 3amosonysa
| Madarue: 1 Bepsuja: 4 | Bocuna od- 20.06. 20222
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&Yy, NAB JIABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U JUJATHOCTUKA HA
BONECTU KAJ {NBOTHU

Tecnpime
MR ENISOVIEC 1TO2E

Food(Slab 7.8- H
.‘:’:.',’J:.‘:.”}g‘.:.;‘*.‘. M3BELLTAJ O4 NTABOPATOPUCKO UCTNTUTYBAKE MK%EENlISSgilEC C?l/ ©
CO aKpeAUTMPaHO MOCTPUpPakse e
[ca:anpaguTHp pupmes) 17025:2018
Hutputu (NOy) MKC ISO 26777:2007 0,05 mg/L / 0,5 mg/L 3340B0ONYBa
Hutpatu (NO3) MKC ISO 7890-3:2007 12,6 mg/L / 50 mg/L 3a408B0NYBa
Xnopuan MKC ISO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3a4080NYBa
Heneso MKC I1SO 6332:2007 0,04 mg/L / 0,2 mg/L 3a0080NYBa
Pe3ngyaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3af0BoNyBa

MCNUTYBaHMOT NPUMEPOK M 3af0BO/YBA KpUTEpUyMuTe 3a 6apaHWoT napamerap cornacHo MpasuaHNKOT 33 Ge3beaHOCT W KBanuTeT Ha
sopata 3a nuetse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHCKU ycnosu: v coHyeBo 0O 06AaYyHO O NPOMEHNMBO [ BPHEXAWBO O TemnepaTtypa
HauyuH Ha cknaguparee: NagunHKK

TemnepaTypa Ha NaAWNHUK 32 TPAHCNOPT Ha npumepoxkoT: 4 +2°C

MocTpuparmeTo e U3BpLIeHo 04 CTpaHa Ha:

O KAueHT o ®ypa 1ab Hukona LigeTkoBCKM (co akpeanTUpaHa meToaa).....Le......
\ /vMe, Npe3ume Ha MLETO KOe o W3BPLLIMAO MOCTpUparbeTo /

——
- —

a 05N

M3pabotun: M-p MBaHa Cnacecka........ k... 55 “Opobpun: M-p Munuua Tpajxocaa../.{.'@% %Wﬂ"‘f
.- P-n Ha xemucka nabopatopuja,’

[atym(n) Ha u3seaysarbe Ha nabopaTtopuckute aktusHocTu: 30.08.2023-05.09.2023
[aTtym Ha usgasarbe Ha ussewrTajot: 05.09.2023

Co * ce 03HauYeHyBa HeaKpeguTMpaH MeTon

**Kora kAWHeToT He Bapa u3jaea 3a coo6pa3HOCT BO W3BELUTAJOT CE M3BECTYBa MepHaTa HeoAPeAEeHOCT, BO CHTe APYri C/iy4an mepHaTa HeoApeagHOCT, ce
npecMeTyea BO Pe3yATaToT camo no Baparbe Ha KAMEHTOT.

*** co 03HAaYYBAaT METOAM KoM ce A0BueHN og cTpaHa Ha nabopatopuja co koja PyA /1ab uma crayyeHo forosop 3a copaboTra

WU3jasa 32 HenpucTpacHoCT
PaxosoacTsoTo Ha ANTY ®ya Nlab 100-Ckonje rapaHTUpa AeKa cMTe aKTUBHOCTH 33 NCNUTYBAKE Ce U3BPLLYBAAT HENPUCTPACHO U
20 cornacHoct co Gaparsara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OA/lyKu ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHM AOKa3M 3a
YCOrAaceHoCT co pedepeHTHUTE CTAHAAPAM U BP3 OANYKUTE HE MOXKAT A BAMjaaT APYri WHTEPeCU UAK APYTU CTPaHK W HUKO]j
Hema npaso Aa Baujae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha pe3yNTaTUTe OAHOCHO Hema MpaBo Ha 6MN0 KaKBM BHATPELUHM,
HaABOpPeLIHM, KOMEPLUjanHK, GUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTUCOUM U BAKjaHu]a.

3abenewxa bp. 1: Peayntature og TECTOBMTE Ce OAHECYBaaT Camo 33 MUCMMTYBaHWTE NPUMEpOUN. OBs0j NPOTOKON He cmee fa ce penpoayumpa oceed co
nMcmeHa 4o3sona Ha nabopartopwjaTa v BO uenoct.

3abenewnra Bp. 2: NlaGopaTopujata He 0Aroeapa 3a 8epoAOCTOjJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTaBEHM O/ NOAHOCTUTENOT BO BaparbeTo 33 UCUTYBakbe.

3abenewxa bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLUKA 3EMatLE Ha NPUMEPOUMTE, nabopaTopwjata He HOCW OAroBOPHOCT 33 PENPE3eHTaTUBHOCTA Ha NPUMEPOLMTE.
3abenewka bp. 4: M3sewTajoT og NabopaToOPUCKOTO UCNUTYBAHLE Ce W3[aBa BO COFNACHOCT CO MNP 7.8 W3secTysatbe 3a pesyntaru.

3aBenelwka Bp. 5: [lokonky knuenToTr Bapa w3eewTajoT og NabopaTtopUCKO WCNUTYBarbe A3 COAPHKU w3jasa 3a cooBpasHoct, nabopaTopujaTa noctanysa
COFNAcHO NPaswWio 3a AOHEcyBarbe Ha OANyKa 3a u3jasa 3a coobpasHocT. OBa NPaeuno e BO COTNACHOCT €O Touka 4.2.1 on ILAC -G8:09/2019 Boawuuy 33
AOHecyBarse 0A/yKa W w3jasa 3a coobpasHOCT W rnacu:

Npaeuno Ha GuHapHa oaAyKa 33 eAHOCTABHO NpudaKarse Kora:

- U3MEpeHaTa BPeAHOCT € NoA rpaHnuaTa Ha npudatare AL=TL- ,3af0Bonysa”’ unm

- U3MepeHaTa BPeAHOCT @ Hag rpasuuaTa Ha npudaratbe AL=TL-, He 3aposonysa %

COFNACHO BAMEHYKMOT NPaBUNHUK Ha HAUMOHANHOTO 3aKOHOAABCTEO.

3aBenewra Bp. 6: CuTe aKPeAUTUPAHU METOAM Of ONICEroT Ha akpeauTaumja ce objasenu Ha seb crpaHara www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

M3daHue: 1 Bep3uja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.2022e.




&Y/l IAB IABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U IUJATHOCTUKA HA

Tectnpunse l
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Ten.: 02 2781 166
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1000 Ckonje, MakeaoHuja

UssewrTaj 6p.201423/1

MwuKpobuonoLlKa aHannsa

WUme Ha 6apatenort : JKM Bogosopa H. UnnHAeH

Anpeca Ha baparenot : ya. 9 66 Ununger - OnwTHHCKa 3rpaaa UnumHaeH

Natym Ha 3emarbe: 30.08.2023
Oatym Ha npuem: 30.08.2023

Bpoj Ha Baparbe 3a ucnutysare: 201423
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha aex 30.08.2023 roauHa, oBnacteHoTo auue Hukona LiBeTKOBCKM U3BPLLIM 3eMatbe Ha MPUMEPOK BOAa
332 NHUebe 3a TecTupatbe Ha MHKpOﬁHOﬂOUJRa aHanusa.

Il OnKc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: Boparta 3a nuerbe e 3eMeHa o4 4elma BO KyjHa Bo OnwTuHa

MnuHaeH

Il MpumepouuTe Ce 3eMeHM COFNacHO N/aH 3a 3emarbe Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha

nNpUMepoLy.

IV Crangapau ¥ meToam 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC ISO 19458:2009 - 3emarbe Ha npumepouu 3a
MuKpobuonoLwKa aHanusa.

V [lononHysarba, OTCTanyBakba WK UCKY4yBakba O METOAOT U O NAGHOT 33 3eMatkbe Ha npumepouy: /

VI Pesynaratu:

1.KapaktepucTuku Ha npumepokoT: Boga 3a nuere — OnwtuHa UnuHaeH

(Mme, TProBCKO UMe, cepyuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK HA Tpaetse, KONNYECTBO)

MepHa CoobpasHoct
. 6poj
Wa. 6poj Napamerpy —— Pesynrar o4, G TpaHU4HK 3apgosonysa/
MCNUTYBabeTo oct ¥ BpPeAHOCTH Npudarnuso/
He 3340B0NYBa
201400123 Pseudomonas aeruginosa MHKC EN I1SO 16266 0 cfu/100m! / 0 cfu/100ml 3aposonysa
KonndopmHu 6akrepuu MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml! / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MKC EN IS0 9308-1 | O cfu/100ml / 0 cfu/100ml | 3aposonysa
Enterococcus faecalis MKCEN 1SO 7899-2 | 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
CynduTopeayLYypayKu MKC EN 1SO 26461-2 | O cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agoBonyea
aHaepobu
| Bpoerse MMKpPOOPraHU3IMM MKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3apgosonysa
' Ha Kyntypa 22°C
Bpoer-e MUKPOOPraHW3mMm MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa
Ha Kyatypa 37°C

MCcnuTYEaHMOT NPUMEDOK T4 3340BONYBA KpUTepuymuTe 3a BapaHuTe napameTpu cornacHo MNpasuaHWKOT 33 besbeaHoCT #
KE3NWTET Ha BOA3Ta 33 nuerbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1 u Npunor 4)

Hsogeue: |

l Bepsuja: 4

| Bo cusa 00: 20.06.20222




®V/1 NAG NAGOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAFE HA XPAHA M AMIATHOCTUKA HA e
A BOMECTW KAJ JKUBOTHM TN o T
Food@lab 06 7.8-02 H
e W3BELLTAJ O IAFOPATOPUCKO UCTIUTYBAHSE QT
(co aKpeAUTMPaHO MOCTPUpatbe) MKCEN ISO/IEC S
17025:2018
BpemeHCKM YCNOBU: v coMueBo O O6NaYHO O MPOMEHAMBO Ol BPHEXAMBO O TeMneparypa

HauuH Ha cknaguparbe: NaguaHuK
TemnepaTypa Ha NaAVHUK 32 TPAHCNOPT Ha npumepokot: 4 +2°C

MOCTPUParLEeTO € W3BPLIEHO O/l CTPaHa Ha: .
S 7
o ®yg Nab Hnﬁoqa-ﬂae'moscau (co akpeauTHpaHa METOAA). cevernefonnersstifersduilineen,
I !nmg;?l;l_ﬁeanme Ha AULLETO KOE ro U3BPLIMAO MOCTPUPAHLET /

W3paboTin: Enera FOPrueBcKa..... .

3 s &vh, ’ S (/v
W ........ . A9 ‘Opo6pun: AHgpea BowKocka..... /7 ................

N s e 6.7 P-n Ha MuUKpobuonolwka naboparopuja

Latym(u) Ha n3seayBarbe Ha nabopaTopUCKUTE aKTUBHOCTK: 30.08.2023 -02.09.2023
[laTym Ha usaaBatrbe Ha ussewTajoT: 04.09.2023

Co * ce 03Ha4ysa HeakpeauTMpaH MeToq

**Kora KNMHeToT He 6apa u3jasa 3a coobpazHocT 8O ¥3BELITAJOT Ce W3BeCTYBA MEpPHaTa HEOAPeARHOCT, BO CHTE [pyru cnydan MepHaTa HeoApeaeHocT, ce
npecmeTyBa BO pe3y/NTaToT camo no 6aparbe Ha KIMEHTOT.

**% cp 03HaYyBaaT METOAM KOM Ce no6ueHn o CTpaxa Ha naBopaTopwja co Koja ®ya J1ab uma cray4eHo porosop 3a copabotka

WU3jasa 3a HENPUCTRACHOCT

pakosoacTeoTo Ha ANTY ®ya Na6 [00-CKonje rapaHTUpa AeKa cute AKTUBHOCTY 33 UCMIUTYBatbe Ce M3BPLIYBAAT HENPUCTPACHO ¢
so0 cornacHoct co Gaparsara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute opnyku ce Hocar Bp3 OCHOBAa Ha 06jeKTMBHM AOKa3M 32
ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAW U BP3 OANYKUTE HE MOXaT ga BAMjAAT APYrM MHTEPECH UAW JpYrU CTPaHu M HMKOJ
Hema npaso Aa Baujae Ha spaboteHure BO OAHOC Ha pesyntaTute OAHOCHO Hema MpaBo Ha 6MN0 KaKBW BHATPELUHM,
HaABOPELWHU, KOMEpUMjanHu, GUHAHCUCKN U APYT BMA NPUTUCOLM U BAMjaHKja.

3abenewxa bp. 1: Peayntature of TeCTOBMTE Ce ofHecyeaar camo 33 WUCMWTYBaHWTE NPUMEPOLUU. OBoj NPOTOKON He cmee Aa ce penpoayuvpa oceeH co
nucMmeHa o38ona Ha nabopaTopujaTa 1 BO LenocT.

3aBenelwka bp. 2: /labopaTopujaTta He oarosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTABEHW 04, noaHocMTENoT 80 BapatbeTo 33 UCMIUTYBAILE.

3a36enewka bp. 3: Kora KIMEHTOT M3BPLUWA 3EMatLe Ha npumepouuTe, 1abopaTopujata He HOCK O/ArOBOPHOCT 3@ PENPe3eHTaTHBHOCTA Ha NpUMEPOLIMTE.
3abenewxa bp. 4: M3sewTajoT 04 NnabopaTopPMCKOTO MCNUTYBAKbE Ce 3AaBa BO cornacHocT co NP 7.8 U3sectyearse 3a pesyntari.

3abenewxa bp. 5: [JOKONKY KNAMEHTOT Bapa w3sewrajoT oa nabopaTopucko vcnuTYBarbe A3 COAPMKM u3jasa 3a cooBpasHoct, nabopaTopwjaTa nocranysa
cOrnacHo NpPaBMno 33 AOHECYBatbe Ha oAsyka 3a usjasa 3a coobpasHoct. Osa Npasuno e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boawu 33
[OHEeCYBarbe OANYK3 U u3jasa 33 co06pasHOCT W rAacK:

Mpasuno Ha 6UHapHa OANYKa 33 EAHOCTABHO npudarare Kora:

- y3MepeHaTa BPeJHOCT e NOA rpaHuLaTa Ha npudakarbe AL=TL— L3aposonysa” unu

- wamepesaTa BpefHOCT e Hap rpaHnuaTa Ha npudararbe AL=TL- , He 3a4080/YBa *

corRacHD BAMEYKMOT NPABUIHUK HA HAUMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3aBenewsa 5p. 6: CuTe aKpeauTHPaHu METOAM Of, ONCeroT Ha akpeguTaupmja ce objaseni Ha aeb cTpaHata www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

,_H3wnue: 1 Bepmja: 4 Bo cuna 00: 20.06,20222




